Gourmandises

Héléne & Iréne Lurcat
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Patisseries, confiseries,
chocolatiers, glaciers...
Le meilleur du sucré !
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180, boulevard Vincent-Auniol. Tél. : 01 42 16 87 27. M® Place-dItalie.
Ouvert du lundi au samedi de 10h a 20h.

La Tropicale est située hors du 13¢ commergant, et il faut vrai-
ment savoir qu'un trés bon glacier se trouve a deux pas de
la place dTtalie. Essayez le cappuccino, la cannelle-figue, la
fraise-feuilles de menthe, le gingembre-caramel, le miel-
pignons, le café arabica-café noix, le caramel-nougatine,
le chocolat blanc-chocolat noir-chocolat nougat, ainsi que les
différents parfums aux fruits exotiques. #n peut déguster sa
glace dans un cornet en tuile aux amandes. Le salon offre
une dizaine de tables.
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15, rue d'Odessa. Tél. : 01 43 20 31 63. M° Montparnasse-Bienveniie.
Ouvert tous les jours de 10h a Oh.

Lune des seules adresses amusantes du quartier. Le dépayse-
ment est assuré lorque L'on franchit le seuil de ce magasin : on
se croirait en Italie du Sud, il y a vingt ans. On trouve des par-
fums étonnants a foison, comme le kaki, la caroube (au goit
caramel-chocolat), la panna cotta, l'amaretto, le fenouil, la mi-
roise (mure-framboise), la verveine, le crogquantino, la fleur
d'oranger, le gianduja, le yaourt, la griotte, le pruneau, la mi-
rabelle, la goyave, la réglisse, et surtout le basilic, raffiné et ra-
fraichissant. Ici, les glaces sont préparées tous les jours. Un
comble !
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75, rue Didot. Tél. : 01 45 42 37 63. M° Alésia.

Ouvert du mardi au samedi de 10h30 @ 13h30 et de 15h45 a 19h.
Derriére une facade discréte se trouvent d'excellents chocolats
confectionnés par Jean-Marc Zareba. Goitez les différents
pralinés, les mendiants, les fruits déquises et les ganaches :
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